SCHEDA DI VALUTAZIONE DEL PASTO

Scuola (elementare, media) Seco MISEOLA

Menu del _ S22 (4 20%

n° pasti SO t 5 Turni

SIB/ NG o

Orario arrivo pasto _f { . )  Orario distribuzione {3 | :(S

1. SOMMINISTRAZIONE n° persone addetie alla distribuzione 2
. & .
2. TEMPERATURA 1° piatto +O caldo o tiepido o freddo
(all'assaggio) 2° piatto caldo o tiepido o freddo o
contorno O caldon tiepido o freddo 0
3. COTTURA 1° piatto adeguato O scotto O crudo O
(all'assaggio) 2° piatto adeguato O scotto O crudo O
4. SAPORE 1° piatto gradevolex{{ insipido O salato O
2° piatto gradevole O insipido o salato O
contorno gradevoley insipido o salato D
5. QUANTITA' sufficiente O abbondantei( scarsa n
6. GIUDIZIO GLOBALE buouoéé non buone o appena sufficiente 0
note: -
IOSAGNE  BVoVE
7. PANE &esco}é> raffermo 0
note:
8. FRUTTA accettabilefb/ acerba o troppo matura O
note:
9. RISPETTO DEL MENU' SI 1:%/ NOo

se NO motivazione:

Firmi del rilevatore_@@&i@_agib/

Vobs Do

Qualifica. SACUSSONE YU p)Sa
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SCHEDA DI VALUTAZIONE DEL SERVIZIO

Scuola (primaria/secondaria di primo grado) Ne- ¢ o A DO

Menu del 9\9_)/(‘{ 2@|8

CUCINA/CENTRO COTTURA - DISPENSA

La pulizia di ambienti e arredi &: buona% mediocre 0
scarsa O

Ci seno insetti?

Sono presenti piatti preparati con molto anticipo?

Se si di quanto tempo? /{ : 5 O

Le demrate alimentan conservate nelle dispense corrispondono a
quanto previsto nel capitolato d'appalto e nel meni in vigore?

Le confezion! sono integre /correttamnente chiuse?

La tabella dietetica & esposta?
Il menu del giomo corrisponde a quello indicato in tabella?
Se ci sono variazioni sono state comunicate ai genitori?

REFETTORIO

La pulizia di ambienti ¢ arredi &: buonaEK mediocre O
scarsa O

Ci sono insetti?
I tavoli sono coperti con tovaglie/tovagliette?

1 bicchieri, le posate e Ie I?Cél; per I'acqua sono puliti?

sufficiente o

SIn NO O
SIEK NO o

315 NO
SIE& NO o
SII%{ NO O

SIEB NOo

SIlirb/ NOo

sufficiente o

Sio NO?S

SIn\( NO o
sma/ NOOo

NELLE SCUOLE CON PASTO TRASPORTATO OLTRE Al PUNTI SOPRACCITATI

I contenitori termici sono puliti € in buone condizioni?

I contenitori termici vengono aperti immediatamente prima della
distribuzione dei pasti?

Gl scaldavivande, se previsti, sono in funzione?

Firma del rilevatore M Data_{3 L{ D)

SI%/ NOD

SIIﬁ)/ NOo

SIBB/ NOg
Ora_Q3 JA_ ZeN)%
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ACCETTABILITA' DEL PASTO

Mem}delgiomo 2% ,{{ CO‘?

Primo piatto TA k PAQ PR D TR O
Secondo piatto TAo PAD PR o TR o
Contorno TA o PA o PR% TR O
Frutta TAE PAG PR TR O
Legenda:

TA= Totalmente accettato (uguale o superiore al 90% - percentuale riferita al n° di bambini)
PA= Parziahmente Accettato (ira il 90% e il 60% - percentuale riferita al n° di bambini)
PR= Parzialmente Riffutato (tra il 60% e il 1 0% - percentuale riferita al n° di bambini)

_ TR= Totalmente Rifiutato (ugnale o inferiore al 1% - percentuaie riferita al n° di bambini)

8% considera mangiato il cibo con un avanzo nel piatto inferiore o uguale al 50%
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